SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Hochzeiten und Taufen auf Schloss Weitenburg

Ein Fest, das allen Beteiligten unvergesslich bleiben wird — so personlich und
herzlich, als wiren Sie privater Gast des Schlossherrn — und dabei so reibungslos
ablaufend, wie es nur Fachleute organisieren konnen.

UNSERE RAUME Jigerzimmer (bis 12 Personen) neben dem Restaurant
Roter Salon als Standesamtszimmer (bis 32 Personen)

Roter Salon (bis 18 Personen), verbunden mit dem
Ahnensaal (bis 60 Personen;
Raummiete EUR 18,00 p.P.)

Hohenbergsaal (bis 60 Personen), verbunden mit dem

Kaminzimmer (zusammen bis 100 Personen:
Raummiete EUR 16,00 p. P.)

Turmsalon in den Privatriumlichkeiten des Stdfliigels
(bis 18 Personen, Raummiete EUR 20,00 p. P.)

Torhaus (100 Personen; nur fiir Empfénge)
Schlosshof (bis 500 Personen, nur fiir Empfinge)

UNSERE MENUS Wild aus eigener Jagd, Fisch und Gefliigel
aus privater Zucht, Gemiise vom Markt,
sorgfiltig zusammengestellt zu klassischen
Speisefolgen oder nach Ihren Wiinschen komponiert;
dazu Weine aus Wiirttemberg, Baden oder aus
Threr Lieblingsregion.

ZWISCHENDURCH konnen Sie in unserem Schlosspark lustwandeln,
eine Runde Golf spielen oder
einfach nur die Seele baumeln lassen...

Hotel Schloss Weitenburg, 72181 Starzach
Tel.: 07457/933-0 Fax: 07457/933-100 infola'schloss-weitenburg.de




SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Standesamtliche Trauung im ROTEN SALON

Wir freuen uns, lhnen eine ganz auBergewohnliche Moglichkeit zur
Standesamtlichen Trauung in der Atmosphére unseres Hauses und der
Festlichkeit des ROTEN SALONS anbieten zu konnen.

,TRAUEN* Sie sich und schlieBen Sie den Bund Ihres Lebens
auf Schloss Weitenburg!

WO Im schonsten Raum des Schlosses mit barocker Stuckdecke,
kostbaren Dekorationen und historischen Gemélden des
19. Jahrhunderts

WANN Montag bis Freitag zu den iiblichen Biirozeiten
oder Samstagvormittag nach Terminvereinbarung

WIE Zur Buchung und Abwicklung stehen wir Ihnen unter der
Telefonnummer 07457/933-0 gere jederzeit zur Verfiigung.
Wir freuen uns auf Ihren Anruf oder Thre E-Mail unter
info@schloss-weitenburg.de

Am besten wire es jedoch, Sie wiirden einmal personlich
vorbeischauen, damit wir Thnen unser Haus vor Ort zeigen
konnen — dies sollte in Ruhe geschehen, darum bitten wir um
eine Terminvereinbarung.

GRUNDPREIS EUR 570,00 (Stand Juli 2025)
(einschlieBlich aller Gebihren, ohne Stammbuch)

Auf Wunsch: Familienstammbuch Preise auf Anfrage

Fiir Trauungen nur mit Empfang (ohne Mittag- oder Abendessen) fallen folgende
Bereitstellungskosten/Raummieten an:

bis 20 Personen EUR 250,00 bis 60 Personen EUR 350,00
ab 60 Personen  EUR 380,00



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Zum Empfang

Sekt Privat Cuvée Schloss Weitenburg
Rosé Sekt Privat Cuvée Schloss Weitenburg
Henri Mandois Champagner Brut Origine

oder/und
Alkoholfreier Sekt, Familienkellerei Schnaufer
oder/und

Holunderbliitencocktail (mit Sekt aufgefullt)
Holunderbliitencocktail (ohne Alkohol)

Zu Kaffee und Kuchen

Kaffee, Tee oder Schokolade

(Thermoskanne a 8 Tassen)

Ganzer Obstkuchen (12 Stiick)
Ganze Torte (16 Stiick)

EUR 47,00
EUR 44,00
EUR 90,00

EUR 41,00

EUR 45,00
EUR 39,00

EUR 24,00

EUR 58,00
EUR 74,00

Flasche 0,75 1tr
Flasche 0,75 Itr
Flasche 0,75 1tr

Flasche 0,75 1tr

Karaffe 1,0 Itr
Karaffe 1,0 Itr

Bei mitgebrachten Kuchen berechnen wir einen Gedeckpreis von EUR 9,00 pro Gast.
Wir iibernehmen keine Haftung fiir mitgebrachte Speisen.

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



SCHLOSS WEITENBURG

Hotet - Restaurant - Park

Pikantes Fingerfood

Mini-Pizzas Schinken/Salami/Spinat

Pflaume im Speckmantel

Mini-Quiche vegetarisch

Mini-Waffeln gefiillt mit Frischkésecréme und Schnittlauch
Riucherlachsrélichen mit Kaviar-Creme fraiche

SpieBe von Tomate und Mozzarella
oder Parmaschinken und Melone

Tartelette mit Rindertatar und Parmigiano Reggiano
Tartelette mit Lachstatar und Kresse
Scampis auf Mango-Papayasalsa

gemischtes Késegebéck 100g

EUR
2,50

2,90
3,00
3,50
4,70

4,70

5,50
5,50
6,40

8,20

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 10 Stiick pro Fingerfood-Variante.

Preise pro Stiick
inklusive Mehrwertsteuer



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Trauungen und Taufen in der Schlosskapelle

Evangelische, katholische und ékumenische Trauungen kdnnen in unserer
Schlosskapelle durchgefiihrt werden.

Bitte fragen Sie nach entsprechenden Informationen.

Am besten bringen Sie den Pfarrer/die Pfarrerin IThrer Heimatgemeinde mit
und informieren unser zustandiges Pfarramt:

Evangelisches Pfarramt Rottenburg-Eckenweiler
Telefonnummer 0 74 57 /91 64 0
pfarramteckenweiler@t-online.de

Katholisches Pfarramt Starzach-Bierlingen
Telefonnummer 0 74 83 /928 09 0
starzachpfarramt@web.de

Gerne sind wir Thnen bei der musikalischen Umrahmung
Threr Zeremonie behilflich.

Die Benutzungsgebiihr fiir unsere Schlosskapelle betriagt EUR 270,00
(inklusive Mehrwertsteuer)



EVANGELISCHE KIRCHENGEMEINDE ECKENWEILER
Pfarrerin Els Dieterich
Haigerlocher Str. 18
72108 Rottenburg-Eckenweiler

Tel.: (074 57) 9 16 40 - Fax: (074 57) 916 42

pfaramteckenweiler@t-online.de
www.evangelische-kirche—rottenburg.deleckenweiler

Im Februar 2012

Merkblatt fiir Brautleute,
die sich auf Schio Weitenburg evangelisch trauen lassen wollen

Wir freuen uns Uber lhren Wunsch, kirchlich zu heiraten und wollen lhnen far Ihre Planungen
ein paar wichtige Hinweise geben.

Kirchlicherseits ist fiir Sie thr Heimatpfarrer / thre Heimatpfarrerin zusténdig. Daher missen
Sie in jedem Fall mit ihm /1hr als erstes Kontakt aufnehmen. Bitte fragen Sie, ob er/ sie

bereit ist, Sie kirchlich zu trauen.

Trotzdem werden alle evangelischen Amtshandlungen in der SchloRkapslle Weitenburg, also

auch thre Trauung, in den Kirchenblchern des Pfarramtes Eckenweiler geflihrt.

Wir bitten Sie deshalb, dass der Pfarrer, der Sie traut, die folgenden Unteriagen zUgig an das
Pfarramt Eckenweiler sendet:

« die ,Anmeldung zur Trauung"* mit der Bestatigung der volizogenen Amtshandiung

« die Heiratsurkunde des Standesamtes (.far religidse Zwecke" oder elne Kopie der
Urkunde aus lhrem Familienstammbuch)

In begriindeten Ausnahmeféllen Gbemehme ich Ihre Trauung. Freilich kann ich dies nur tun,
wenn zuvor der eigentlich fur Sie zust&ndige Pfarrer dazu sein Einversténdnis gibt, welches

mir in schriftlicher Form vorliegen muss.

Fr den Zeitaufwand der Bea beitung und Eintragun Ihrer Trauung und for die Zustellung
der Unterlagen per Einschreiben erbitten wir eine Schutzgebiihr von 25,00 Euro auf das

Konto der Evang. Kirchenpflege Eckenweiler,
Konto-Nr. 1 552 399, bei der Kreissparkasse Tubingen

BLZ 641 500 20,

Fiir die musikalische Umrahmung Ihrer Feler missen Sie selbst Sorge tragen, die Rezeption

von Schloss Weitenburg kann lhnen hier behilflich sein.

Sollten Sie Fragen haben, rufen Sie bei uns an.

Wir witnschen lhnen alles Gute fiir lhre Vorbereitungen und ein schines Fest!

- -~

Mit freu@'rchgn GriRken ! )

. \\:{\ ( o o
S IR R, I

(Pfarrerin Els Dieterich)

~



Betrifft lhre Tauffeier auf SchloB Weitenburg

Auch hier gilt, wie bei der Trauung, da Sie zuerst fhren Heimatpfarrer darum bitten, die
Taufe zu vollziehen.

Obwoh! er die Taufe dann vollzieht, wird diese trotzdem bei uns in die Kirchenblcher
eingetragen. Wir bitten Sie deshalb darum, lhren Pfarrer damit zu beauftragen, dass er uns

folgende Unterlagen ziigig zusendet:

« die ,Anmeldung zur Taufe®,
« die Geburtsurkunde Ihres Kindes (,firr religidse Zwecke") sowie um

Fur den Zeitaufwand der Bearbeituna und Eintraguna der Taufe lhres Kindes und fur die
Zustellung der Unterlacen per Einschreiben erbitten wir eine Schutzgebuihr von 25,00 Euro

auf das

Konto der Evang. Kirchenpflege Eckenweiler,
Konto-Nr. 1 552 399, bei der Kreissparkasse Tubingen
BLZ 641 500 20.

Nur in begriindeten Ausnahmeféallen kann erwogen werden, ob ich die Taufe Gbernehme.

Mit.freundlichen Griiften -
Ihreunalichen

. [

(Pfarrerin Els Dieterich)



"uajjom uasse| uenei} yostjoyey Binqualiapn SSO|YoS ne yais aip
Snefineld Jni NejgeuEsiy uig

(NI LVHIEH HOIMHOWIM



Sp geM@yweLejdyoeziels jep-3
060826/£8¥.L0 1L
11 essebueld

usBuipiaig-yoeziels L8Le.
snUiLel IS Jweueld
usbBipuesnz won usqgababsnelopy

!
i

N 1

[
__ : i
O b
el

\ J ziob)jesop
J

oIk
_T
-3pnaid [SIA USUY YOI SUOSUDM :.omca_m._wn._o,ﬁ. oy} N4

it o 01

/

"0iN3 00°0E UOA Jyngabzinyss
aule Jm uspigia usqeyosulg Jed usbepsiun Jap Buniieisnz aip 1Ny

pun Bunnei} ey} BunBenuiz pun Bunysqieag Jep puemine}ivsz uap 04
) TNiniebsne joxojoidsBunyalaqiorsys ue JauejdiewiioH

Wwaiyj Jw usqey a1g 1z1esabsnelon ‘(Yosiebueas yone) usjeliay
YOOI WBPZI0N 8IS UBuuQy ‘1S YOsioyjey| JaUpEd UlS Inu UUSAA

‘uapIam Piolydseb usbuleg-yoezIeS Ul SNULE 1S Jweleld sep ue

(wewue)d obisaly sep yonp
ayopsies abiiemsne ue sjubnieqnes) = uopebajeq) ,uonebejpq@” wn syig J8p

Jw Binquayspi Jop ne 1eie} Jaly] Joa abey p1L sus)sajeds ssnu sassig

‘uajjnysne jjovololdsBunpislaqionsyl” sep pun usiyny
yoeidsabnel| sep ye-4 uspal jne sig uassnui JaLejdieltlivH Wauj NN
*USJUBM USZUSULOAA UBIUj USYISIMZ

218 UBUUQDY "SZ}ISULOAA SUDPSILYOSIOA JIG USGEH "usluyaujne Pejuc)]
WY Yl 1SISNZ 8IS USSSTIW Jaye( "SaZ)ISuloAn (Us)ismz yone )ae) us)jsie
Sely| JaLeld Jop gIey seq [peueydiewtay 1y 1s] Bipuglsnz aig ind
‘uayaybipugisnz

‘uajjeysaqun
Joueydieway Waayj B jje4 wapaf Ul Udis aig usissnws JaqiuelH

"YoljpaIydsIalUN Jyes
pUIS UsJeujwassSBUMIBISEIOASYT] UOA ISHUDIPUIGIDA 3P PUN MY 3iQ

‘uajjom uayabuie

-ay3 ayoIISUYD aule Yojos 9|s ssep ‘uabpeisaq eig wap ui 16niejeb
Jiojojoidsbunjiesacuoasyg” ute uuep paim yogadsabnes) wissalp 109
‘ualepNZINe UBHLLSSIOA Usydliyaan uapuablo) snesep aip Jeqn ais pun
uegelyosIa nz ‘uabessny ueydsIqIq Usp Yoeu Wajie JoA ‘ay3J usigeied
LOIRSUYO Joule UBSa)\ SEP usuy) ‘usualp nzep [jos yoeidsabnes) seq
‘aseunusssbunyasagiorsys

pun yosgadsaebnel ) ayojugsied sep ‘usjiiH lemz JnuslY 18181q By 3ia

‘Bun)ialaqIon

usInb Jeud JUYOS Jesalp Jepaq Jjayeq "ailiH SBR0D Jne USNesUsA

Wop JW IS pun Jspueuielw a1 :seboay uewesuiawab seute Buejuy
19p 15| SO “JSjuBIILIE] SBUQUDS UIS Sie JyaLu Jayep isi Bunnel i syonuaing
‘puis Usyo

JNJEp SIS Uuam ‘yyoudsien usuyj 13 aip ‘Y IH seN0D NZ er uls Biezyoelb
1S1 Je)Y WSP JOA HOM-BP JYj SJonjuoy sep 1giay Bungaiiyosays aip 104
*USLOSUSI SUN JAJUN USMHIIAA SSNOS) N4 USUOISZ saleqiyols W ainspaq
se( “juatlenjes uie Sunnel} ayoyyoI 3Ip 1St SLOIDY sydsiiouiey Sip Ind

‘ualjeUISaM USSIDMUIH
uebnyoim Jeed wd Jw Jejg sasalp uauy] |jos ‘usjeltsy NZ YoHYoR
uSKuSp URIEP SIS UUSAA £1SSISHOZYOOH SBUQUOS UIR Jogn udjuepan
yoIs ueyoew aig ‘Hemz nz Bap, uswesuiswab usule uaueld aig

‘Jeedineig saqal



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Menu I

Rehconsomme
mit Fladle und frischen Krautern

%

Schwibisch-Héllisches Landschwein

in Petersilienjus,
Bohnengemiise und Kartoffelgratin

*

Vanilleparfait mit glasierter Ananas

und Pistazienhippe

Menu I1

Blattsalate mit Sherryessig-Vinaigrette
und gebratenen Pinienkernen

(Saison Oktober bis Mirz:
Feldsalat mit Speck und Cro{itons)
*

Festtagssuppe
mit Fladle, K16Bchen und Maultéschle
*
Medaillons
von Schwibisch-Hallischem Landschwein und Rinderfilet
auf Waldpilzragout
glasierte Karotten, Brokkoli und hausgemachte Spétzle

&

Vanille-Panna Cotta

auf glasierten Kirschen und Joghurtsofie



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Menu III

Getriiffeltes Kartoffel-Lauchstippchen

mit gerauchter Poularde

%
Medaillons vom Rehriicken
in rosa Pfefferjus,

Wurzelpiiree, Waldpilze,

und Dauphinekartoffeln
*

Griefflammerie
auf Zwetschgenroster und Sorbet

Menu IV

Gebratenes Filet vom Fjordsaibling
an Gurkensalat, Wasabi-Joghurt und Wiesenkrautern
*
Crémesuppe von Madras-Curry und Zitronengras
mit gebratener Garnele

*

Argentinischer Angus-Rinderriicken

an Rotwein-Estragonsof3e
Blattspinat und Kartoffelgratin
*
Créme Brilée
mit glasierten Beeren und Beerensorbet



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Menu V

Gebratene Garnele auf Kapernremoulade
mit Avocado, Passionsfrucht und Wiesenkrautern
%k
Perlhuhnconsommé
mit kleinem Gemiise und Fladle
%
Rosa gebratene Medaillons vom Rehniifichen
an Rotweinsofe,
Wirsinggemiise und hausgemachte Spatzle
%

Buttermilchmousse auf Himbeer-VanillesoB3e
mit Joghurt-Limonensorbet

Menu VI

Tranchen vom Riucherlachs-Mittelstiick
mit Salat von Kirschtomaten und Biiffelmozzarella,
Limonenvinaigrette und Shisokresse
%k

Hummercrémesuppe mit Champagner
&
Rosa gebratener Kalbsriicken
in Rosmarinsofle,
Zuckerschotengemiise und hausgemachte Spétzle
&

Mousse von dunkler Schokolade
an Joghurtsofle,
Ananas und Ananassorbet



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Menu VII

Vitello Tonnato vom Kalbsriicken
mit Thunfischcréme, Kapern und Rucola
*

Crémesuppe von Petersilie
und kleinen Garnelen
*

Rosa gebratenes Angus-Rinderfilet
an Rotweinjus,

Blattspinat und Kartoffelgratin
%

Unser Eisgugelhupf
auf Friichtecoulis

Menu VIII

Variation von der Géanseleber
mit Sautern-Gelée,
Sellerie und Triiffelvinaigrette
*

Tomatenessenz mit Basilikum
£ 3

Wolfsbarschfilet
auf Blattspinat und Champagnersofe
%

Medaillons vom Kalbsfilet rosa gebraten,
Rosmarinjus,
Bohnenragout und Parmesan-Gnocchi
%

Dessertvariation
,,Schloss Weitenburg

Je nach Jahreszeit konnen sich Anderungen bei den Beilagen ergeben.
Gerne bespricht dies unser Kiichenchef, Markus Ginster, mit Thnen, auch Thre
Wiinsche bei Nahrungsmittelunvertriglichkeiten.



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Preise Menus 2026
Menu I EUR 60,00
Menu II EUR 75,00
Menu III EUR 79,00
Menu IV EUR 90,00
Menu V EUR 92,00
Menu VI EUR 96,00
Menu VII EUR 102,00
Menu VIII EUR 132,00

Unsere Menupreise sind kalkuliert ab 10 Personen
und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

AuBerordentliche Preissteigerungen bei Roh-, Hilfs- und Betriebsstoffen kénnen
zu kurzfristigen Preisanpassungen fiihren, die wir uns vorbehalten missen.



SCHLOSS WEITENBURG

Hotet + Restaurant - Park

Vegetarische Hauptginge

Champagnerrisotto
mit getrockneten Tomaten, Basilikum
und gebackenem Ziegenkése

EUR 27,00

Hausgemachte Pasta
mit Blattspinat, Waldpilzen, Limone und Parmesan

EUR 27,00

Fiir unsere Veganer

Orientalischer Couscous
mit mediterranem Gemiise und Kresse

EUR 27,00



CHECK-LISTE
fiir Thre geplante Feier auf Schlol Weitenburg
(bitte notieren Sie hier Thre Wiinsche und Vorstellungen)

Name:

Anschrift:

Telefon/Telefax/E-Mail:

Datum des Festes: ~ Anlass:

Personenzahl insgesamt davon Erwachsene

Kinder

Zur Ubernachtung werden bendtigt: Einzelzimmer

Doppelzimmer

Mehrbettzimmer/Suiten:

Geplanter Tagesablauf

Uhr Trauung oder Taufe in der Schlosskapelle / Standesamt

Uhr Gratulationsempfang Ort:

Getrinke:

Gebick/Speisen:

Uhr Kaffee und Kuchen

Uhr Aperitif Ort:

Getranke:

Uhr Festliches Essen voraussichtliche Personenzahl

Menu It. Menuvorschlag Nr.

Ergéinzungen/Anderungen

Kindermenu Anzahl

Vegetarisches Menu ~ Anzahl




Getrinke zum Essen

Weilwein Rotwein

Bier Sifte

Sonstige Getrénke

Kaffee/Espresso/Cappuccino

Uhr Mitternachtsimbiss

Tischform im Festraum  (siche hierzu unsere Personenangabe in der allgemeinen
Information

Blumendekoration

Tisch-Gestecke Blumenart/Farbe

Raumdekoration

Menukarten

gewiinschter Text

Tischkarten

Rahmenprogramm

Kapelle

Alleinunterhalter/Disc-Jockey

Sonstiges

Essen und Getrinke fir Musiker

Verrechnung Gesamtrechnung fiir Speisen und Getréinke
fiir Ubernachtungen

Einzelabrechnung fiir

Diese Stichpunkte sollen Thnen lediglich als kleine Starthilfe dienen. Sie ersetzen natiirlich
nicht Thren Besuch in unserem Hause. hierfir vereinbaren Sie bitte unbedingt vorher
schriftlich oder telefonisch einen Termin, damit wir gemeinsam den Ablauf Ihrer Feierlichkeit

absprechen konnen.



SCHLOSS WEITENBURG

Hotet - Restaurant - Park

Geschiiftsbedingungen
fiir den Veranstaltungsbereich insbesondere Tagungen, Bankette, Familienfeiern

Diese Geschiftsbedingungen gelten fiir die Uberlassung von Konferenz- und Bankettriumen des Hotels zur Durchfiihrung von
Veranstaltungen sowic fiir alle mit diesen zusammenhéngenden weiteren Leistungen und Lieferungen.

Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant, {iberldsst jedem Interessenten ein schriftliches Informationspaket iiber die Durchfiihrung und
das Preisniveau der Veranstaltungen. Nimmt der Gast/Veranstalter in Kenntnis dieser Information eine Veranstaltungsreservierung vor,
wird diese mit der schriftlichen Bestiitigung durch Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant, bindend.

Teilnehmerzahl:
Der Gast muss Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant, die endgiiltige Zahl der Giste/Teilnehmer spétestens 2 Tage vor dem
Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgféltige Vorbereitung zu sichern.

Abweichungen der Teilnehmerzahl nach unten gegeniiber der als endgiiltig gemeldeten Zahl, werden bis zu maximal 5% beriicksichtigt
und der Abrechnung zugrunde gelegt; dariiberhinausgehende Abweichungen gehen zu Lasten des Veranstalters.

Bei Abweichungen nach oben wird der Abrechnung die tatsichliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.
Uberschreitungen bis maximal 5% bediirfen keiner vorherigen Absprache mit Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant.
Weitergehende Uberschreitungen miissen dagegen vorher abgestimmt werden.

Um- und Abbestellfristen:
Fiir vereinbarte Veranstaltungen und die Bereitstellung von Raumlichkeiten haben folgende Um- und Abbestellfristen Giiltigkeit:

- bis 45 Tage vor dem Termin fallen keine Stornogebiihren an

- 44-30 Tage vor dem Termin 25% des voraussichtlichen Rechnungsbetrages

- 29-14 Tage vor dem Termin 50% des voraussichtlichen Rechnungsbetrages

- 13-0 Tage vor dem Termin wird der voraussichtliche Rechnungsbetrag in Rechnung gestellt,
abziiglich der ersparten Aufwendungen fiir Ubernachtung/Friihstiick werden 80% verrechnet.

Sofern stornierte Zimmer weitervermietet oder die Raume mit entsprechenden anderen Veranstaltungen belegt werden konnen,
entfillt die Stornogebiibr.

Bei Veranstaltungen, die nach 0.00 Uhr enden, berechnen wir einen Nachtzuschlag von EUR 170,00 je angefangene Stunde.
Das spiteste Ende der Veranstaltung ist 4.00 Uhr.

Wir stellen eine Anzahlung in Rechnung, die 14 Tage vor dem Veranstaltungstermin féllig wird. Sie berechnet sich aus
Menupreis mal der Anzahl der bestellten Menus.

Unsere Rechnungen werden nach Veranstaltungsende zugeschickt. Der Rechnungsausgleich hat innerhalb 14 Tagen per Scheck,
Bankiiberweisung oder in bar und kostenftei fiir den Empféanger zu erfolgen. Unberechtigte Abziige, auch fiir Skonto, werden
zuriickbelastet. Bei Uberschreitung des Zahlungsziels werden Verzugszinsen von 1% pro Monat berechnet.

Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant, ist ebenso wie der Kunde berechtigt, eine Preisanpassung um bis zu 5 % zu fordern, sofern die
von Schloss Weitenburg geschuldete Leistung spéter als 4 Monate nach Vertragsschluss/Buchungsdatum zu bringen ist und sich in der
Zwischenzeit die Preise der kalkulierten Kosten (bezogen auf Léhne, Energieversorgung, Miete, sonstige Material-/Rohstoffkosten) in
entsprechendem MaRe erhoht haben. Dem jeweiligen Vertragspartner steht es frei, geringere Preisabweichungen nachzuweisen.

Sollte zwischen der geplanten Veranstaltung und dem Buchungsdatum ein Zeitraum von mehr als 4 Monaten liegen und sollten sich
wihrend dieser Zeit die fiir die vorstehend angebotenen Preise mafigeblichen Grundlagen (Personalkosten, Energiekosten, Mieten,
Rohstoffpreise und dhnliches) um mehr als 5 % &ndern (nach oben oder nach unten), dann sind beide Vertragsparteien berechtigt, eine
Anpassung des Vertrags in entsprechendem MaBe zu verlangen. Sollte der Vertragspartner auf das Anpassungsverlangen nicht eingehen,
steht diesem ein Stornierungsrecht zu, das innerhalb von 14 Tagen nach Zugang der Anpassungsforderung ausgeiibt sein muss. Wird
keine Stornierung des Auftrags ausgesprochen, dann gilt die Vertragsanpassung als genehmigt.

Haftung:

Das Hotel haftet nicht:

1. fiir die Einhaltung von Vereinbarungen, welche durch hohere Gewalt oder nicht durch das Hotel zu verantwortende Umsténde
eingetreten sind.

2. fiir Verluste/Diebstahl in den Zimmern und Gastriumen, sowie fiir Beschéidigungen auf dem Hotelgeldnde und den Parkplétzen.

3. fiir die Ausfithrung und Qualitit der durch das Hotel vermittelten Leistungen, wie Musiker, Busfahrten, Kutschfahrten, Fotografen,
Fithrungen, Dekorationen usw. und auBerhalb gebuchter Fremdenzimmer.

Hotel Schloss Weitenburg, D - 72181 Starzach
Tel.: +49(0)7457/933-0, Fax +49(0)7457/ 933-100, info(@schloss-weitenburg.de



