SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

OSTERBRUNCH
Ostersonntag, den 05. April 2026

11.00 bis 14.00 Uhr

Kontinentales Frilhstiick

*

Ruhrei mit Speck
Weillwurst mit Brezeln und siiRem Senf

*

Tomaten mit Mozzarella,
gegrilltes Gemise mit Basilikum,
Rote Bete Carpaccio mit Limonenvinaigrette,
Shrimpscocktail mit Ananas,
gebeizter und gerdaucherter Wildlachs an Dill-Senfsofl3e und Sahnemeerrettich,
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit ThunfischsoRe),
Scheiben vom Tafelspitz mit Krauter-Meerrettich-Vinaigrette

*

Geschmorter Kalbstafelspitz
mit Gemiise vom Markt und Dauphinkartoffeln

Pochiertes Lachsfilet an RieslingsolRe
Gemiise vom Markt und Reis

*

Mousse von dunkler Valrhona-Schokolade,
Panna Cotta an Fruchtcoulis
Obstsalat mit zweierlei Eis
Rote Griitze mit Vanillesolle,
GrielRflammerie mit glacierten Waldheidelbeeren
Bergkase mit Trauben

**k*

Filterkaffee, Tee, Schokolade bis zum Hauptgang
ein Glas Saft

EUR 68,00 pro Person

Schloss Weitenburg, Hotel und Restaurant, 72181 Starzach
Tel.:07457/9330 Fax:07457/933100 info@schloss-weitenburg.de



