SCHLOSS WEITENBURG

Hotet - Restaurant - Park

Unsere Empfehlung

Riesling Sekt Brut
PRIVAT CUVEE ,,Schloss Weitenburg* 0,11

Champagner HENRI MANDOIS Brut Origine 0,11

Unser Haus-Aperitif
Cranberry, Orangensaft und Sekt

Traubensecco

Zerozzante Cuvée No. 1 — weifie Bacchus-Trauben
Sekthaus Raumland

Florsheim-Dalsheim, Rheinhessen 0,11

2018 Rotwein Cuvée Q.b.A.

Jubildumsedition Freiherr von Rassler
Graf von Bentzel-Sturmfeder-Horneck’sches Weingut
Schozach

Diese Cuvée ist ausgebaut im neuen Eichenholzfal.

EUR 10,00

EUR 15,00

EUR 10,00

EUR 9,50

0,251 EUR 15,00
0,71 EUR 41,00

Im Bukett leichter Holzton, kriuterwiirzige Frucht, reife Kirsche.
Am Gaumen feines Tannin, mineralisch, gute Sdure und siife Frucht.

Ausgezeichnete Linge.



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Vorspeisen

Feldsalatréschen mit Orangen-Senf Vinaigrette EUR 14,00
und gerdsteten Walniissen

Rote Bete in drei Texturen, Apfel, Sauerrahm EUR 21,00
und Winter-Triiffel

Carpaccio vom Rinderfilet mit Ruccola, Belper Knolle EUR 24,00
und altem Balsamico

Gebratene Génseleberscheibe mit Balsamicojus, EUR 32,00
Kartoffelmousseline und glaciertem Apfel

Suppen

Rinderkraftbrithe mit Schnittlauch und Fléddle EUR 11,00
Rehconsommeé mit kleinem Gemiise und Pilzravioli EUR 14,00
Hummerschaumsuppe mit Estragon, Cognac EUR 16,00

und gebratener Mittelmeergarnele



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant » Park

Hauptgerichte

Hausgemachte Chitarra Spaghetti mit Ofentomaten, Basilikum
und Parmigiano Reggiano

Geschmorte Lammbhaxe in milder Knoblauchjus
Spitzkohlgemiise und Kartoffelgratin

Zanderfilet in Curryschaum, Zuckerschotengemiise
und zweierlei Reis

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
mit kaltgeriihrten Preiselbeeren, Pommes Frites
und Beilagen-Feldsalat

Zwiebelrostbraten in Rotweinsofle
hausgemachte Spétzle und Beilagen-Feldsalat

Gebratenes Skreifilet (Winterkabeljau) an Senfkérnersof3e
Spitzkohlgemiise und Kartoffelptirée

Rosa gebratenes Pfeffersteak vom Rinderfilet
Zucchinigemiise und Kartoffelgratin

Argentinisches Rib Eye (fiir zwei Personen am Tisch tranchiert)
Rotweinjus, Kartoffelpiirée und schwarzer Wintertriiffel

EUR 26,00

EUR 32.00

EUR 36,00

EUR 36,00

EUR 36,00

EUR 38,00

EUR 50,00

EUR 82,00



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Desserts

Affogato al Caffé
- Espresso, Vanilleeis und Sahne —

Granité von der Ananas,
Ananassorbet und Pina Coladaschaum

Dreierlei hausgemachte Sorbets
mit Friichten und Knusperhippe

Créme Brilée von der Madagaskar Vanille
Mango-Passionsfrucht, Vanillecrumble und Mangosorbet

GrieBknodel mit eingelegten Zitrusfriichten
und Dulce Schokoladeneis

Unsere Empfehlung

2018 Saint Patrick - Rosé Beerenauslese
Weingut Karl H. Johner
Vogtsburg — Bischoffingen, Kaiserstuhl

Feiner Duft nach Erd- und Himbeeren. Am Gaumen schone Fiille.

Die Siife wird durch die Saure sehr schén getragen.

EUR 9,50

EUR 11,00

EUR 15,00

EUR 16,00

EUR 16,00

EUR 9,50

Rosennote, rote Beerenaromen, rote Johannisbeeren und Jobannisbeerblétter,

rote Stachelbeeren.



SCHLOSS WEITENBURG

Hotel - Restaurant - Park

Liebe Giiste,

soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser
Servicepersonal.

Gerne gibt Thnen unsere separate Allergiekarte Auskunft tiber die in
den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Lesebrillen halten wir fiir Sie bereit, bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter.

Besuchen Sie uns auf Instagram!

@ ne

Visit us @ Instagram!



