Menu |

Gruf? aus der Kiiche

Rehconsomme
mit Pistazienfladle
*

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
an Cassisjus
Wirsinggemuise und Kartoffelgratin
*
Valrhona-Schokolade,

Birne, Pistazie

EUR 64,00

Menu 11

GruB aus der Kiiche

Feldsalatroschen mit gerdsteten Pinienkernen
und karamellisiertem Ziegenké&se
*
Cremesuppe vom Knollensellerie
schwarzer Truffel
*
Kalbsrickensteak mit Pankokruste
glacierter Lauch und Kréuternudeln

*

Dreierlei von der Zwetschge

EUR 72,00

Menu 111

Grufd aus der Kiiche

Curryschaumsuppe
mit FluRRkrebsen
*
Seeteufelmedaillons
an EstragonsoRe
Blumenkohlréschen und Safranrisotto
*
Valrhona-Schokolade,
Birne, Pistazie

EUR 65,00

Menu IV

GruR aus der Kiiche

Unsere Ganseleber
Truffelvinaigrette, Sellerie und hausgemachter Brioche
*

Doradenfilet an Basilikumschaum
Zuckerschoten und Gnocchi
*

Medaillon vom Hirschkalbsriicken
an Wacholderjus
Wurzelgemise und Kartoffelgratin

*

Dreierlei von der Zwetschge

EUR 102,00



