Menu |

Gruf? aus der Kiiche

Kirbiscremesippchen

mit Zimt-Crodtons

*
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
an Wacholderjus
glaciertes Apfelrotkraut und Kartoffelgratin
*
Dunkle Schokoladentarte
auf Vanilleschaum
und rotes Johannisbeersorbet

EUR 65,00

Menu 11

GruB aus der Kiiche

Feldsalatroschen mit gerdsteten Pinienkernen
und karamellisiertem Ziegenkése
*
Perlhuhnessenz
mit kleinem Gemise und TriffelkléRchen
*
Medaillons vom Angus-Rinderfilet
in Estragonjus
Brokkoli, Wurzelpiirée und Kartoffel-Crépes
*

Griel3flammerie
auf Zwetschgenrdoster

EUR 84,00

Menu 111

Gruf aus der Kiiche

Hummerschaumsuppe
mit Parmesangnocchi
*

Kabeljaufilet auf der Haut gebraten
Zucchini-Tomatengemuse, Rosmarinkartoffeln
und Basilikumschaum
*

GrieRflammerie
auf Zwetschgenroster

EUR 70,00

Menu IV

Grufd aus der Kiiche

Opéra von der Génseleber
an Triffelvinaigrette
Sellerie, Apfel und hausgemachter Butterbrioche
*

Filet vom Wolfsbarsch
Blattspinat und Krustentierschaum
*

Rosa gebratener Rehrlicken
an Cassisjus
Wirsinggemuse und Kartoffelgratin
*

Dunkle Schokoladentarte
auf Vanilleschaum
und rotes Johannisbeersorbet

EUR 102,00



